	[bookmark: _GoBack]Mục tiêu:
Thành lập một trung tâm dạy nghề làm bánh tại Thành phố Hồ Chí Minh nhằm đào tạo kỹ năng chuyên môn,  tăng cường kỹ thuật làm bánh hiện đại nhằm phát triển  và cải thiện hình ảnh nghề kinh doanh làm bánh Việt Nam.

Các chỉ số thực hiện và yêu cầu của dự án


	1. Chương trình đào tạo cho thợ làm bánh thủ công và học viên học nghề là một phần không thể thiếu trong trường Cao đẳng Lý Tự Trọng và theo yêu cầu của mục tiêu của dự án.

2. 10 giảng viên có đủ điều kiện để thực hiện các chương trình đào tạo.

3. 140 thợ làm bánh thủ công đã hoàn thành chương trình đào tạo và nhận chứng chỉ.

4. 60 sinh viên học nghề đã hoàn thành chương trình đào tạo, nhận chứng chỉ và được tuyển dụng làm thợ làm bánh hoặc điều hành doanh nghiệp của mình với tư cách là thợ làm bánh.

	· Tài liệu ảnh
· Bản sao kế hoạch chiến lược
· Bản sao giáo trình năm 2021
· Danh sách tuyển sinh 2021

· Danh sách tên giảng viên
· Bản sao giấy chứng nhận

· Danh sách tên
· Danh sách học viên, bao gồm tên của doanh nghiệp / bản sao giấy phép công ty.



DỰ ÁN 

GIAI ĐOẠN I 
Mục tiêu: ký kết bản thỏa thuận của các bên liên quan được và xác định yêu cầu đào tạo.

	
	Nội dung
	Thời gian 
dự kiến
	Dự kiến kết quả

	1
	Tổ chức cuộc họp các bên liên quan của
- Cao đẳng Lý Tự Trọng, Thành phố Hồ Chí Minh
- Ủy ban nhân dân thành phố Hồ Chí Minh
- Bộ Lao động, Thương binh và Xã hội Thành phố Hồ Chí Minh
- SafViet
-ASSIST
Kết luận thỏa thuận giữa Saf Viet và trường cao đẳng  Lý Tự Trọng và có được tất cả các phê duyệt cần thiết để vận hành trung tâm đào tạo làm bánh và chương trình đào tạo.

	Tháng 03/2019
	Biên bản cuộc họp
• Bản sao Thỏa thuận & Phê duyệt
• Bản sao đánh giá cơ bản.
	•	

	2
	Tiến hành đánh giá cơ bản về các kỹ năng và nhu cầu đào tạo cho các thợ làm bánh và sinh viên không có kinh nghiệm làm bánh.

	Tháng 05/2019
	Danh sách những người tham gia


	3
	Tổ chức diễn đàn nhiều bên trong nửa ngày tại thành phố Hồ Chí Minh cho 50 người tham gia từ các nhóm bên liên quan khác nhau để thảo luận về kết quả đánh giá cơ bản.

	Tháng 06/2019
	Biên bản cuộc họp






GIAI ĐOẠN II

Mục tiêu: Thành lập Trung tâm đào tạo nghề làm bánh tại Trường Cao đẳng Lý Tự Trọng và phát triển chương trình đào tạo.

	
	Nội dung
	Thời gian dự kiến
	Dự kiến kết quả

	1
	Thành lập Trung tâm đào tạo nghề làm bánh bao gồm 3 phòng với tổng diện tích sàn 200m2 để dạy lý thuyết và thực hành cho các khóa “Kỹ thuật làm bánh hiện đại”

	Tháng 8/2019
	• Kế hoạch 
• Tài liệu ảnh
• Danh sách thiết bị


	2
	Phát triển chương trình đào tạo và tài liệu giảng dạy:
1. Thợ làm bánh
2. Học viên học nghề

	Tháng 8/2019
	Chương trình đào tạo


	3
	Phát triển chương trình đào tạo giáo viên
	Tháng 8/2019
	• Bản sao tài liệu đào tạo
• Bản sao của Sổ tay huấn luyện

	4
	Lễ khánh thành trung tâm (nửa ngày)
-Mời khoảng 50 người tham gia 
	Tháng 8/2019
	•Tài liệu ảnh
•Danh sách những người tham gia

	5
	Đào tạo ít nhất 10 giáo viên để tham gia dạy các khóa đào tạo lý thuyết và thực hành về sử dụng các thiết bị nướng bánh hiện đại được đã được trang bị.
	Tháng 8/2019
	• Danh sách giảng viên
• Hồ sơ đào tạo (ngày đào tạo, hình ảnh)
• Chứng chỉ của trường 


	6
	Xây dựng kế hoạch vận hành trung tâm đào tạo nghề làm bánh dài hạn và bền vững 
	Tháng 8/2019
	• Bản sao kế hoạch chiến lược







GIAI ĐOẠN III

Mục tiêu: Thực hiện các khóa dạy nghề làm bánh
	
	Nội dung
	Thời gian 
dự kiến
	Dự kiến kết quả

	1
	Quảng bá trung tâm đào tạo và các chương trình đào tạo thông qua các kênh truyền thông .

	Tháng 10/2019
	• Tổng quan về các hoạt động xúc tiến

	2
	Chọn ít nhất 140 thợ làm bánh thủ công và 60 học viên học nghề để tham gia các chương trình đào tạo.
	Tháng 10/2019
	Danh sách được chọn

	3
	Đào tạo đợt đầu tiên: 15 thợ làm bánh thủ công và học viên học nghề trong một tháng.
	Tháng 11/2019
	• Danh sách được chọn

	4
	Các chuyên gia đánh giá của ngành đánh giá chất lượng đào tạo sau các đợt đào tạo đầu tiên và sửa đổi chương trình đào tạo và phương pháp tiếp cận dựa trên kết quả đánh giá.
	Tháng 11/2019
	• Lịch trình đào tạo

	5
	Đào tạo đợt 2 gồm 25 thợ làm bánh thủ công và học viên học nghề học viên trong một tháng
	Tháng 1/2020
	• Danh sách học sinh

	6
	Đào tạo đợt 3: gồm 25 thợ làm bánh và học viên học nghề trong một tháng
	Tháng 3/2020
	• Kết quả đào tạo

	7
	Đào tạo đợt 4: gồm 25 thợ làm bánh thủ công và học viên học nghề trong một tháng
	Tháng 5/2020
	• Báo cáo giám sát và đánh giá với các chỉ số liên quan

	8
	Đào tạo đợt 5: gồm 25 thợ làm bánh thủ công và học viên học nghề trong một tháng
	Tháng 7/2020
	• Lịch trình đào tạo

	9
	Đào tạo đợt 6: gồm 25 thợ làm bánh thủ công và học viên học nghề trong một tháng
	Tháng 9/2020
	• Danh sách học sinh

	10
	Đào tạo đợt 7: gồm 25 thợ làm bánh thủ công và học viên trong một tháng
	Tháng 11/2020
	• Kết quả đào tạo

	11
	Đào tạo đợt 8: 25 thợ làm bánh thủ công và học viên trong một tháng
	Tháng 1/2021
	• Lịch trình đào tạo

	12
	Lễ kết thúc dự án cho 100 thành viên và các thợ làm bánh được cấp giấy chứng nhận.
	Tháng 1/2021
	



